
Speziell für Sie ausgesucht 
 

Rotweine 
 
Conte Giangirolamo Rosso IGP / Tenuta Girolamo / Italien – Apulien    Fr.68.00 
Traubensorten : Negroamaro, Primitivo 
 
Der Wein verwöhnt mit wuchtigen Aromen von Kirschen, Brombeeren und schwarzer Johannisbeeren. Elegantem Duft nach 
Vanille und Schokolade. Seine langsame Reifung in französischen Barriques schmiegt sich im Herbst ideal zu Wildgerichten, 
würzigem Fleisch odereinfach nur zum Entspannen Träumen nach einem langen harten Tag… 

 
Amarone della Valpolicella Sasso / Cantina Valpantena / Italien – Verona   Fr. 68.00 
Traubensorten : Corvina, Molinara, Rondinella 

 
Trocknungszeit der Trauben: ca.4 Monate (Gewichtsverlust liegt bei etwa 40%) 
Vergärung während 20 Tagen bei 18 - 22 Grad, Ausbau in grossen Holzfässern während 18 Monaten. Ein schöner Begleiter von 
Braten an Rahmsauce, Kalb und Lammfleischgerichten und vor allem von würzigem Risotto, Pasta und Lasagne, der auch gut zu 
Weichkäse passt. 

 
Atis Bolgheri Rosso Superiore / Guado al Melo / Italien – Toscana    Fr. 84.00 
Traubensorten : Cab. Sauvignon, Cab. Franc, Merlot 

 
Aus ausgelesenen Trauben der Weinberge Campo Grande und Campo Ferro, auf den Hügel von Bolgheri, Schwemmböden, 
locker tief und reich an Steinen. Mediterranes Klima, aufgefrischt durch die tyrrhenische Meeresbrise, mit bedeutendem 
Temperaturunterschied im Sommer zwischen Tag und Nacht. Es wird nur auf nachhaltiger Art und Weise gearbeitet, mit den 
Methoden des integrierten Weinbaus. HERSTELLUNG: Traubenauslese der besseren lagen; vergärt ohne Korrekturen oder 
Zusätze, welche die originalen Charakteristiken der Trauben verändern. Ausbau für circa 24 Monate in Barrique auf der Feinhefe 
und mindestens 12 Monate in der Flasche. Ungefiltert. 

 
Via Serta Rosso del Ticino / Tamborini / Schweiz – Tessin      Fr. 78.00 
Traubensorten :  Merlot, Arinarnoa (Kreuzung Tannat und Cab.Sauvignon) 
 
Rubinrot mit violetten Reflexen. In der Nase Noten von reifer Brombeere, Kirsche und etwas Vanille. 
Am Gaumen füllig, mit Aromen von schwarzer Kirsche, Himbeere und Kräuter. Geschliffene Tannine, angenehme Säure und ein 
langer Abgang. Via Serta heisst die Strasse im Tessin, in der die Weine des gleichnamigen Projekts Dettling & Marmot, Kaufmann 
Wein & Drinks und dem Weingut Tamborini Vini entstehen. 
 

Galon Reserva / Bodega Galon / Toro – Spanien       Fr. 78.00 
Traubensorten : Tempranillo 
 
Schwarzviolett in der Farbe, hat dieser terroirbetonte Wein eine verführerische Palette aus gegrillten und gerösteten Aromen: 
Espresso, feuchter Erde, Brombeere, Süssholz und Schokolade. Die führt zu einem vollmundigen, opulenten Wein mit ernsthafter 
Tiefe und Länge und einem sehr guten Alterungspotenzial. Ausbau: 25 Monate in französischen Eichenfässern. 
 

Vi de Villa Porrera Cims DOC / Coop.de Porrera / Spanien – Priorat    Fr. 68.00 
Traubensorten : Carignan, Garnacha 
 
Die Aromapalette im Bouqett wie auch im gaumen ist breit gefächert, im Abgang lang und ausladend: Dörrzwetschgen, schwarze 
Kirschen, Lebkuchen und warme Milchschokolade werden von einem frischen Kräuterduft untermalt. Ein Wein von grossem 
Ausdruck, enormer Kraft und Fülle, Breite und Eleganz, der mit Sicherheit zu den Besten ganz Spaniens zu einem moderaten 
Preis zu zählen ist. 

 



 

 


